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"1‘-
> e
: | £ /n.
o Mixer le basilic, I'ail
e Ajouter le parmesan, I'huile et mixer quelgues secondes
. ) 1
e Saler et poivrer en fonction de votre gout
o Conserver cette sauce au frigo dans un pot fermé.
Le petit plus : >
On peut y rajouter 40g pignons que l'on mixe avec le
oarmesan et I'huile. ' |
‘Bonne dégustation
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